Blookaka

(4 verdar)

ARBEIDSHATTUR:

1. Set ovnin 4 170°. Klipp bakipappirio til formarnar og legg papp-
iridt i formarnar,

2. Set ketilin 1it4 vid 1/2 | av vatni.

3. Skola tdlgina { keldum vatni og sker hana i sméar bitar 4 {jelini.

4. Stoyt bl6did og mjélkina i bollan. Rer so putursukrid og sukrid
uppi.

5. Viga mjplid og havragrynini og blanda alt kryddid upp i mjgl-
blandingina.

6.  Rer mjpl-kryddblandingina upp i blédid.

7. Blanda tédlgarbitarnar og rosinurnar upp i bl6ddeiggid.

8. Koyr vid sleivuni lika négv deiggj upp i badar formarnar.

9. Set formarnar nidur i bakiskuffuna og set hana inn 4 nidasta fals {
ovninum. Stoyt tad kékandi heita vatnid § bakiskuffuna.

10.  Baka blédkakurnar i uml. 40 min,

11.  Set vatn ttd til te og ger stireplamorlid og kanelsukrid.

12, Stikk i kakurnar vio stokkinum. Kakurnar eru bakadar, t4 id einki
bl6d kemur upp a stokkin.

13.  Lyft kakurnar upp Gr formunum vid bakipappirinum og legg taer 4
ristina. Tak pappirid varliga av kakunum og set ter at kélna eina
lptu.

14.  Sker kakurnar i flisar 4 fjplini og set fjglina 4 bordid.

15, Legg tver bordverjur 4 bordid,

16.  Set tekannuna 4 adra bordverjuna og siireplamorlid 4 hina. Set

eisini skdlina vid kanelsukrinum 4 bordid.



